
M E N U  

TAGLIERI SALUMI E FORMAGGI 
piccolo 9€ - medio 16€ - grande 25€

SALUMI :   SALAME CACCIATORINO, MORTADELLA IGP AL PISTACCHIO, COPPA 
STAGIONATA, LOMBATA AL PINOT, CRUDO DI CUNEO 

FORMAGGI :  BLU DEL MONCENISIO, TOMA UBRIACA, TOMA AL TARTUFO, 

PECORINO DEL PASTORE, TOMA ALLE ERBE 

tagliere piccolo solo salumi 10€ - solo formaggi 12€

ANTIPASTI (9€  SINGOLO -  15€  MISTO) 
CARNE CRUDA CON SENAPE DI DIGIONE 

INSALATA RUSSA 

VITELLO TONNATO 

LINGUA AL VERDE 

SFORMATO DI CAVOLFIORE CON FONDUTA DI TOMA E LIMONE 

PRIMI 
TAGLIOLINI CON RAGÙ DI AGNELLO 14€  

AGNOLOTTI DEL ‘ ’PLIN’ ’  RIPIENI DI  FARAONA NEL SUO SUGO 14€  

GNOCCHI DI  SPINACI ALL’ACQUA DI POMODORO CON  

CREMA DI STRACCIATELLA 12€  

SPAGHETTO ALLA CHITARRA CON AGLIO NERO, OLIO E PEPERONCINO 12€  

PACCHERI FRESCHI CON FUNGHI, GUANCIALE E FONDUTA DI GRANA 12€  

SECONDI 
GUANCIA DI VITELLO CON PUREA DI PATATE 16€  

F ILETTO DI MAIALE ALLE NOCCIOLE SERVITO CON COSTINE DELL’ORTO 15€  

BURGER DI MELANZANE CON SCAMORZA AFFUMICATA E COULIS DI  
POMODORO ACCOMPAGNATO CON ZUCCHINE TRIFOLATE 12€  

TAGLIATA DI VITELLO ACCOMPAGNATA CON CIPOLLE CARAMELLATE E  

PATATE AL FORNO 16€  

CONTORNI SINGOLI 3.5€  

DESSERT 5€  
BÜNET 

TIRAMISÙ 

TARTE TATIN 

CROSTATA CON CONFETTURA DI LAMPONI E VANIGLIA 

INSALATE 8€  
INSALATA RICCIA CON FICHI SECCHI, TOMA, SEMI DI  ZUCCA, PERE E CRUMBLE 

DI GUANCIALE 

INSALATA DI RUCOLA& SARSETTE, BLU DEL MONCENISIO, NOCI E 
BARBABIETOLE 

COPERTO & SERVIZIO 2.50€ 



B E V E R AG E  

ACQUA 
NATURALE | FRIZZANTE | 1/2 LITRO 1 € | LITRO 2€

VINO IN CARAFFA 
ROSSO |  BARBERA D’ASTI  |  DOLCETTO 

BIANCO |  PIEMONTE CORTESE 

FRIZZANTE |  PROSECCO 

1/2 LITRO 6€  |  L ITRO 10€  

VINO AL CALICE 

ROSSI 
TEROLDEGO ROTALIANO |  CASTEL FIRMIAN |  3.5€  

DOLCETTO D’ALBA |  PERTINACE |  3.50€  

BARBERA D’ALBA |  PERTINACE |  4€  

NEBBIOLO D’ALBA |  PERTINACE |  4€  

RUCHÈ DEL MONFERRATO |  VINCHIO VAGLIO |  4€  

BARBARESCO |  PERTINACE |  6€  

BAROLO |  PERTINACE |  8€  

ROSATI 
BARBERA ROSATO |  SCARZELLA |  4.5€  

LAGREIN ROSÈ |  MEZZOCORONA |  3.5€  

BIANCHI 
LANGHE ARNEIS |  PERTINACE |  3.5€  

ERBALUCE DI CALUSO |  MACELLIO |  4€  

SAUVIGNON |  CASTEL FIRMIAN |  4€  

MÜLLER THURGAU |  CASTEL FIRMIAN |  4€  

GEWURZTRAMINER |  TOLLOY |  4.50€  

BOLLICINE 
PROSECCO DI VALDOBBIANDENE |  VAL D’OCA |  4€  

ALTA LANGA METODO CLASSICO |  PERTINACE |  6€  

BIRRE ALLA SPINA 
PICCOLA 3.5€  |  MEDIA 5€  

MAES |  PILS BIONDA (5,2%) 

ICHNUSA NON FILTRATA |  BIONDA (5%) 

MESSINA |  LAGER CON CRISTALLI  DI  SALE (5%) 

PANACHÈ |  2/3 BIRRA 1/3 SPRITE 

PICCOLA 4€  |  MEDIA 6€  

AFFLIGEM ROUGE |  BELGIAN ALE ROSSA (6,7%) 

LAGUNITAS |  IPA BIONDA (6,2%) 

BIBITE 
BIBITE GASSATE IN VETRO 33CL |  3.5€  

COCA-COLA |  COCA-ZERO |  FANTA |  SPRITE 

WIFI NETWORK: CasaBrogliaGuest  PASSWORD: CasaBroglia2019 



F U O R I  M E N U  

________________________________________ 

________________________________________ 

________________________________________ 

________________________________________ 

________________________________________ 

________________________________________ 

________________________________________ 


